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SPITZENWEINE

Quanta do Francés

Besucher des Weingutes Quinta do Francés, das in einem Tal nahe Odelouca liegt, konnen
bei gefiihrten Touren die Geschichte des Weingutes entdecken, viel Interessantes iiber die
Weinproduktion erfahren und die Spitzenweine des Winzers Patrick Agostini kosten
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Dr. Patrick Agostini beweist,
dass auch ein Pathologe etwas
von Weinbau verstehen kann

urz nach Odelouca, an der StrafSe nach Alferce,
Klédt ein neben der Toreinfahrt angebrachtes

Schild Vorbeifahrende dazu ein, das Weingut
Quinta do Francés zu besuchen. Wir folgen der Einla-
dung und werden kurz darauf von Tania Silva freund-
lich begriit. Von der Terrasse vor dem Gebaude, das
gleichzeitig als Verkaufs-, Probe- und Lagerraum so-
wie als Weinkeller dient, blicken wir auf die mit Wein-
stocken bebauten Hange des Weingutes und die umlie-
genden Hiigel, wahrend Tania uns die Geschichte der
Griindung dieses mittlerweile international bekannten
Weingutes erzahlt.

Es war einmal ein junger Siidfranzose italienischer
Abstammung, der in Bordeaux Pathologie studier-
te und sich dort gleich zweimal verliebte: in Féatima,
eine junge Portugiesin, und in den Weinbau. Patrick
Agostini folgte seinem Herzen, heiratete Fatima und
studierte Onologie. 2000 zog das Paar nach Portugal.
TIhr Ziel: hier einen qualitativ hochwertigen Wein zu
produzieren. ,Ich wusste, dass die Algarve damals
nicht auf der Landkarte der guten Weine war®, so Pat-
rick, ,,doch ich wollte dazu beitragen, das zu dndern.
Nahe Odelouca fand der promovierte Pathologe das
ideale Terroir dafiir: Ein in einem Talkessel gelege-

nes, acht Hektar groes Grundstiick mit schieferhalti-
gen Boden, dessen Hange und Terrassen nach Siiden
gerichtet sind. Im Tal herrscht eine Art Mikroklima
mit dhnlichen Bedingungen wie im Douro-Tal: heifle
Tage, kithle Nachte. Also beste Voraussetzungen, um
einen erlesenen Tropfen zu erzeugen. Patrick sduberte
das gesamte Grundstiick, grub beinahe jeden Quadrat-
meter um, legte die Terrassen und das Tropfbewdsse-
rungssystem an. 2002 wurden die Reben angepflanzt.
Auf den Terrassen rechts die Rebsorten Syrah und
Cabernet Sauvignon, am linken Hang Aragonés. In
etwa 500 Metern Entfernung, am Siidende des Grund-
stiickes, pflanzte er weitere Cabernet Sauvignon Re-
ben sowie Trincadeira an. Dort, nahe dem Ufer des
Odelouca-Flusses, gibt es mineralstoffreiche Alluvial-
boden. Vier Jahre nach den Anpflanzungen konnte der
erste Wein produziert werden. Welche Erzeugnisse der
Winzer auf den Markt bringt, erkldrt Tania den Besu-
chern im Verkaufsraum.

Das Sortiment des Weinguts ist iiberschaubar und
besteht aus einem Odelouca Rosé mit ausgewogenem
Erdbeeraroma, dem Odelouca Tinto, einem ehrlichen
vollmundigen Rotwein und dem Odelouca Branco,



einem eleganten, wohlaromatischen Weilwein mit
leichter Sdure und Zitronen- und Pfirsichnoten. Die
Viognier-Trauben fiir diesen Weiwein kauft Patrick
allerdings von einem anderen Winzer aus Algoz. Zu
den in franzosischen Eichenfdssern gealterten Spit-
zenweinen gehoren der rubinrote Quinta do Francés
mit Beerennoten, der weille Quinta do Francés mit
frischen Zitrusnoten sowie der Stolz des Winzers, der
Quinta do Francés Syrah Terragos. Ein Rubinroter
mit starkem Beerenaroma und Pfeffer-, Tabak- und
Schokoladennoten, der siebzehn Monate in Eichen-
fassern altert und von dem jéhrlich nur 2.000 Flaschen
produziert werden. Die Spitzenweine des Winzers
wurden bereits mehrmals auf nationaler und interna-
tionaler Ebene bei Weinwettbewerben wie dem Con-
cours Mondial de Bruxelles pramiert. Davon zeugen
die vielen Medaillen, die in den Regalen des Verkaufs-
raums ausgestellt sind.

Nach der Weinlese, die in der Regel in der zweiten
oder dritten Augustwoche beginnt und bei der jeder,
der Lust und Interesse hat, mitmachen kann, findet die
Magie im Weinkeller statt, in dem die Fithrung nun
weitergeht. Zuerst werden die Trauben per Hand auf

dem Band ausgelesen. Uberreife, faule oder beschi-
digte Trauben werden beseitigt, ebenso die Striinke.
Die Trauben werden in dieser Phase nicht gemischt.
Jeder Wein wird separat produziert. Rote Trauben
kommen, ohne gepresst zu werden, in die Stahlbe-
hélter. Bei einer konstanten Temperatur von 30 Grad
setzt die Fermentation, ohne Zusatz von Zuchthefen,
ungefdhr zehn Tage spater ein. Nach der alkoholi-
schen Gérung, bei der der Zucker im Most zu Alkohol
wird, machen die Rotweine eine zweite Garung durch,
die Milchsduregarung, auch malolaktische Géarung ge-
nannt. Bei dieser wird die Apfelsdure von Milchséure-
bakterien angegriffen und die Apfelsdauremolekiile in
die mildere Milchsdure gespalten. Dadurch sinkt der
Sduregehalt im Wein und er schmeckt weicher. Ein
natiirlicher Vorgang, der auch als biologischer Sé&ure-
abbau bezeichnet wird und der zwei bis drei Wochen
dauert. Danach kommen die Rotweine zum Ausbau in
neue Barriquefasser aus franzosischer Eiche mit mitt-
leren Brenngrad.

Beim Weilwein werden die Striinke nicht besei-
tigt und die Trauben gepresst. Da nur der Most, nicht
die Trauben selbst, bei einer Temperatur von zirka
15 Grad in die Stahlbehdlter kommen, ist der »
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In einer
kleinen Adega
mit Blick auf
den Weinberg
konnen die
Spitzenweine
verkostet
werden
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Wer nach der Verkostung
iiberzeugt ist, kann den
Wein direkt beim Erzeuger
erwerben

Zusatz von Hefe notig, um die Fermentation einzu-
leiten. Weilweine enthalten zwar auch Apfelsdure,
doch eine malolaktische Garung wird bei Weillweinen
abgelehnt, da die Séure erwiinscht ist. Sie macht den
Wein lebendig und frisch. Nachdem die Weine einige
Monate in den Féssern lagerten, macht sich der Alche-
mist Agostini im kleinen Labor an sein Werk. Mischt
und verschneitet, bis er den idealen Wein hat. Von der
Qualitdt seiner Weine konnen sich die Besucher im
letzten Teil der zirka 40-miniitigen Fiihrung tiberzeu-
gen: Die Weinprobe im lichtdurchfluteten Raum im
ersten Stock mit Blick auf die Weinberge.

Zum Abschluss ist es moglich, einen kurzen Spa-
ziergang durch den Weinberg zu unternehmen.
Die Produktion ist nicht biologisch, doch Patrick
Agostini vermeidet so weit wie mogliche chemische

Diinger und Pestizide. Als Diingemittel benutzt er
den organischen Abfall des Weingutes. Darunter fallt
das Schnittgut — die Reben werden mit dem Ziel be-
schnitten, die Qualitat der Trauben zu erh6hen — sowie
die Striinke, Gras und andere Pflanzen, die auf dem
Weinberg wachsen. Sie werden zwar gemdht und aus-
gerissen, jedoch nicht beseitigt, sodass sie dem Boden
als Néhrstoff dienen. Sehr hilfreich in der Bekdmp-
fung von Pflanzenkrankheiten sind die am Ende jeder
Weinreben-Reihe gepflanzten Rosenstocke. Da Rosen
anfélliger als Weinreben fiir Pflanzenkrankheiten wie
Mehltau sind, funktionieren sie damit sozusagen als
Frithwarnsystem fiir den Weinberg. Wird die Krank-
heit an den Rosen sichtbar, hat der Winzer noch aus-
reichend Zeit, um die Pilzerkrankung zu bekdmpfen,
bevor sie die Weinreben beféllt. Dariiber hinaus bietet
die Rose Niitzlingen Unterschlupf.

Quinta do Francés

Die Quinta do Francés gehort zur Wein-Route der
Algarve (www.vinhosdoalgarve.pt), ein Netzwerk
aus Weingiitern, die gefiihrte Besichtigungen
anbieten und das von Patrick Agostini geleitet wird

Quinta do Francés

Sitio da Dobra, Odelouca

8300-037 Silves

GPS: 37°13'1.52" N 8° 30' 32.53" W
Tel.: 282 106 303
quintadofrances@gmail.com

Wer bei der Weinlese mitmachen will,
hinterlasst seine Kontaktdaten bei Tania




